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移動ソリューションを提供するWILLER株式会社（本社：大阪府大阪市、代表取締役：村瀨茂高）は、10月5日 (金)
より東京では初めてとなるレストランバスの通年運行を開始し、8月28日(火)より公式サイト
（http://sp.willer.co.jp/restaurantbus/）にて予約受付を開始します。

～今しかない東京を味わおう。街全体が、レストラン。～

東京観光の新たなシンボル『東京レストランバス』

10月5日（金）より通年運行開始

レストランバスは2016年より、各地域の魅力を伝えるため「ここにしかない日本を食べよう」をコンセプトに新潟、北海
道、沖縄などの観光地を期間限定で運行し、2018年8月からは、京都にてレストランバス初の通年運行が開始される
など、多くの方にご好評いただいています。
「東京レストランバス」では、訪れる季節や時間、一緒に過ごす人によって違って見える街全体をレストランに見立て、
東京を訪れる人に二度と味わえない時間を料理とともに提供していきます。
東京を初めて訪れる日本人観光客や訪日外国人はもちろん、バスの2階から眺める東京の街並みは普段とは違い
新鮮な発見もあるので、都内をよく知る人にもおすすめです。 離れて暮らす親との特別な食事や、ちょっとリッチな女
子会、プロポーズなど、「東京レストランバス」を通じて、その時にしか出会えない感動を味わうことができます。
今後は、東京の魅力に触れる観光コンテンツをより充実させ、「今しかない東京の魅力」を国内外に向けて発信して
いきます。「東京レストランバス」を多くの方にご利用いただき、東京観光の新たなシンボルとなることを目指します。

＜NEWS RELEASE＞

2階客席から見上げた東京タワー 女子会（イメージ） 屋根をフルオープンにして乾杯



【ランチコース】
＜料金＞ 大人7,800～9,800円 (税込)
＜料理＞ 前菜盛り合わせ／温かい前菜／サラダ／スープ／肉料理／パン各種

／デザート／コーヒー or 紅茶
※コース総カロリー数約1,300㎉ (通常：約2,000㎉）

＜行程＞
12：00～14：30（所要時間：約2時間30分）
東京ミッドタウン日比谷⇒日比谷公園⇒皇居内掘周遊⇒国会議事堂⇒東京タワー
⇒レインボーブリッジ⇒フジテレビ⇒アクアシティお台場（約30分自由散策）⇒歌舞伎
座⇒数寄屋橋⇒東京駅⇒東京ミッドタウン日比谷
※アクアシティお台場以外はすべて車窓見学

■コース概要

【ディナーコース】
＜料金＞ 大人10,800～12,800円(税込)
＜料理＞ 前菜盛り合わせ／温かい前菜／サラダ／スープ／魚料理／肉料理

／パン各種／デザート／コーヒー or 紅茶
※コース総カロリー数約1,600㎉ (通常：約3,000㎉）

＜行程＞
18：00～21：00（所要時間：約3時間）
東京ミッドタウン日比谷⇒国会議事堂⇒表参道⇒六本木ヒルズ⇒東京タワー
⇒レインボーブリッジ⇒アクアシティお台場（約30分自由散策）⇒歌舞伎座⇒銀
座⇒東京駅⇒東京ミッドタウン日比谷

※走行ルート、メニューは季節により異なります。
※いずれのコースもドリンク料金は別途必要となります。
※事前にボトルワインのご予約が可能です。
※ワインの他にも、ドリンクメニューは複数ご用意いたします。

■アメリカンエキスプレスのクレジットカード特典も実施！
レストランバス乗車時に、対象のアメリカン・エキスプレスのクレジットカードをご呈示いただいた方と同伴者様1名に、
ウェルカムドリンクを1杯プレゼントいたします。
対象カード：アメリカン・エキスプレス®・カード/アメリカン・エキスプレス®・ゴールドカード/プラチナ・カード®

【予約URL】
http://sp.willer.co.jp/restaurantbus/tokyo/
※人数や座席ごとに料金が異なります。予約時に座席指定が可能です。

■2018年秋・冬は、本格フレンチを味わいながら東京めぐり

2018年秋・冬は、本格フレンチが味わえる「ランチコース」と「ディナーコース」
の2種をご用意。車内で提供されるメニューは、総カロリーの減量にもこだわっ
たっており、ヘルシーな国産牛フィレ肉のローストを始め、おから粉のサーモン
ムニエルや、「銀座おのでら」の抹茶パンナコッタ等、贅沢なコースをご賞味い
ただけます。
コースは、食事を楽しみながら東京の名所を一挙に巡れる設定になっていま
す。ランチコースでは丸の内ビル群と皇居のコントラストや、レインボーブリッジ
からの解放的な眺望、ディナーコースでは迫力の東京ビル群や東京駅のライト
アップなど、東京ならではの風景・夜景を、オープントップの解放感溢れる車窓
から、普段とは異なる視点でゆったりとお楽しみいただけます。またGPS位置情
報によるガイドシステムを導入、特定のポイントごとに自動で音声ガイドを流し、
初めての東京観光には勿論のこと、既に知っている場所の魅力を再発見してい
ただけるような新しい形の東京観光を提供します。

http://sp.willer.co.jp/restaurantbus/tokyo/


本件に関するお問い合わせ先：WILLER PR 事務局(シグナル内)
担当：古川、松香、仁科 TEL：03-5572-6068   FAX：03-6673-4282 MAIL：koho@willer.co.jp

≪配信元≫
WILLER 株式会社 パブリック・リレーションズ オフィス TEL：050-1745-0840(担当：成島)

■会社概要

社名：WILLER株式会社
所在地：〒531-6006 大阪府大阪市北区大淀中 1－1－88－600 梅田スカイビルタワーイースト6階
設立：2005年6月
代表者：代表取締役 村瀨茂高
事業内容：移動マーケティング事業（移動・観光eコマースの開発＆運営/交通ネットワークの創造）

■レストランバス概要

【1階】
・キッチン室には全て電気を使用する調理機器を設置
・調理機器への安定した電力供給のために発動発電機を車内搭載

【2階】
・座席：テーブルをはさんで対面式の座席配置
・シートベルト：背あて固定式の2点式シートベルト装着、4G対応型で高速道路

での走行が可能
・テーブル：コップやボトル類を固定する穴を配置
・照明：調光可能なLEDと間接照明
・2階屋根：オープンルーフとなっており、雨天の日や寒い気候でも空調機能を
活かした快適な環境で景色や開放感を楽しめるようポリカカーボネート製の
開閉式ルーフ構造。日差しの強い時はロールスクリーンで遮ることも可能。
※車内で日本語の音声ガイドが流れます。必要に応じ専用の端末を通じて、中
国語、韓国語、英語の3か国語に翻訳可能です。

【定員】
30名（乗客：25名＋乗務員：5名）
テーブル：７卓（4名テーブル：5卓／3名テーブル：1卓／2名テーブル：１卓）

レストランバスは、1階に料理が作れるキッチンが配備され、2階には乗客25名が着席できる対面式の座席とテー
ブルが設置されています。さらに天井が開閉式の透明の屋根になっており、あたたかな天気の良い日にはオープ
ントップで開放的な景色を楽しめます。天気が悪い日には透明の屋根を閉め、景色を楽しみながら快適に食事が
できます。
東京レストランバスの外装は、東京らしさをイメージし、多数のビル群と“食”をポップなカラーリングでペイント。一
方、内装はシックな色合いでまとめ、高級感溢れる落ち着いた空間に。調光可能なLEDにより昼と夜で異なる雰囲
気を演出します。

1階：キッチン（イメージ）

2階：客席（イメージ）

各テーブルにもLED照明を設置開放的な2階客席ポップなカラーリングの東京レストランバス


