


noodles

Artisan of Udon noodles

﹁
あ
き
る
野
の
匠
﹂
の
皆
さ
ま
で
す
︒

　「
あ
き
る
野
の
匠
」
と
は
、
平
成
28
年
度
に
市
が
定
め
た
認

定
制
度
で
す
。

　
制
度
の
目
的
は
、
匠
が
手
掛
け
る
魅
力
あ
る
商
品
及
び

そ
の
商
品
を
生
み
出
す
優
れ
た
匠
の
技
な
ど
を
、
あ
き
る

野
市
の
内
外
を
問
わ
ず
広
く
発
信
す
る
こ
と
に
よ
り
、
商

品
の
需
要
拡
大
を
図
る
と
と
も
に
、
匠
の
技
な
ど
の
継
承

に
つ
な
げ
、
も
っ
て
観
光
客
の
増
加
及
び
郷
土
愛
の
醸
成

に
資
す
る
こ
と
に
あ
り
ま
す
。

※ロゴデザインについて：「匠」という文字の成り立ちである、手斧と差金または箱の組み合わせを元にして、髙橋敏彦さんがデザインしました。

「
あ
き
る
野
の
匠
」
と
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Artisan of Sake brew
ing

酒
造
り
の
匠

野
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三
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Artisan of Sake brew
ing

酒
造
り
の
匠

中
村  

八
郎
右
衛
門

Artisan of Chicken

鶏
の
匠

淺
野 

敬
貴

　
大
岳
山
を
望
む
あ
き
る
野
市

内
の
畑
で
小
麦
︑
ソ
バ
を
栽
培

し
︑
そ
の
粉
で
打
っ
た
う
ど
ん
︑

そ
ば
を
店
で
出
す
︒
初
後
亭
の

主
人
︑清
水
哲
雄
さ
ん︵
����
生
︶

は
地
域
に
伝
わ
る
う
ど
ん
の
打

ち
方
を
母
親
か
ら
受
け
継
ぎ
︑

お
客
様
に
提
供
し
て
い
る
︒

　
店
の
看
板
メ
ニ
ュ
ー
﹁
引
き

ず
り
出
し
う
ど
ん
﹂
は
︑
か
つ

お
節
と
し
ょ
う
ゆ
を
入
れ
た
器

に
茄
で
た
う
ど
ん
を
取
り
︑
茹

で
汁
で
味
を
調
整
し
て
食
べ
る

料
理
︒
三
多
摩
の
農
村
に
伝
わ

る
食
べ
方
で
︑
清
水
さ
ん
も
子

ど
も
の
こ
ろ
か
ら
親
し
ん
で
き

た
︒
自
家
栽
培
粉
で
打
つ
う
ど

ん
は
素
朴
で
深
い
味
わ
い
が
あ

り
︑
シ
ン
プ
ル
な
味
付
け
の
引

き
ず
り
出
し
に
実
に
よ
く
合
う

と
い
う
︒

　﹁
自
分
で
小
麦
を
育
て
て
う

ど
ん
を
打
つ
︒
昔
の
人
か
ら
見

た
ら
︑
別
に
す
ご
い
こ
と
を
し

て
い
る
わ
け
じ
ゃ
な
い
︒
で
も
︑

今
は
や
る
人
が
い
な
く
な
っ

た
︒﹂
と
清
水
さ
ん
は
︑
畑
仕

事
や
う
ど
ん
を
打
っ
て
食
べ
る

文
化
を
な
く
し
て
し
ま
っ
て
い

い
の
か
と
間
い
か
け
る
︒

　
そ
の
問
い
に
自
ら

答
え
る
か
た
ち
で
︑

１
９
８
６
年
に
小
麦
・

そ
ば
の
輪
作
を
開
始
︒

２
０
０
５
年
に
初
後

亭
を
開
業
し
た
︒
義

弟
で
専
業
農
家
の
山

崎
健
さ
ん
と
共
に
小

麦
︑
ソ
バ
を
栽
培
︒

付
け
合
わ
せ
の
野
菜

も
山
崎
さ
ん
の
畑
で

採
れ
た
も
の
や
地
元
産
を
使
う
︒

　
あ
き
る
野
か
ら
畑
を
な
く
し

た
く
な
い
︑
地
域
に
伝
わ
る
う

ど
ん
の
食
文
化
を
引
き
継
い
で

い
か
な
け
れ
ば
と
い
う
思
い
は

何
も
変
わ
っ
て
い
な
い
︒
今
後

も
ブ
レ
ず
に
他
人
任
せ
に
し
な

い
う
ど
ん
作
り
を
続
け
て
い

く
﹂
と
胸
を
張
る
︒

伝
承
さ
れ
た
口
伝
に
従
っ
て
し
な
や

か
に
生
地
が
上
る
と
︑
風
が
生
地
の

下
を
通
る

Tetsuo Shimizu  :  Artisan of Udon noodles

自
家
栽
培
の
小
麦
で
地
元
に
伝
わ
る
う
ど
ん
を
打
つ
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国
産
の
大
豆
と
小
麦
で
造
っ

た
麹
を
仕
込
み
、
１
年
か
け
て

じ
っ
く
り
発
酵
・
熟
成
さ
せ
る
。

１
０
０
年
以
上
使
い
続
け
る
木

桶
に
す
み
つ
い
た
微
生
物
の
働

き
で
豊
か
な
風
味
と
深
い
味
わ

い
が
生
ま
れ
、
琥
珀
色
の
き
れ

い
な
し
ょ
う
ゆ
に
仕
上
が
る
。

か
し
ょ
う
ゆ
の
材
料
を
見
せ
な
が
ら
作
り
方
を
説
明





か

い



50
年	



　

麺
製
造
１
５
０
年
を
超
え
る

同
社
が
、
炭
問
屋
を
営
む
傍
ら

最
初
に
手
が
け
た
商
品
が
「
寒

そ
う
め
ん
」。
う
ど
ん
、
そ
ば
な

ど
１
年
を
通
し
て
製
造
す
る
乾

麺
と
違
い
、「
寒
そ
う
め
ん
」
だ

け
は
創
業
当
初
か
ら
湿
度
の
低

い
１
、２
月
に
期
間
を
し
ぼ
っ
て

製
造
し
て
い
る
。
暖
房
や
扇
風

機
が
な
く
自
然
乾
燥
に
頼
っ
て

い
た
時
代
の
な
ご
り
だ
が
、
実

際
こ
の
時
期
に
作
る
乾
麺
は
よ

く
乾
い
て
お
い
し
い
と
い
う
。







　

高
校
時
代
か
ら
家
業
の
飴
屋

を
手
伝
い
始
め
、
途
中
で
和
菓

子
に
切
り
替
わ
っ
た
。
そ
の
道

60
年
を
超
え
る
。
独
学
で
技
術

を
身
に
付
け
、
酒
饅
頭
や
亀
甲

早
最
中
な
ど
の
ヒ
ッ
ト
商
品
を

生
み
出
し
た
。
ま
ゆ
玉
、
ぼ
た

も
ち
、
さ
く
ら
餅
な
ど
伝
統
的

な
季
節
の
菓
子
に
加
え
、
郷
土

の
Ｐ
Ｒ
に
つ
な
が
る
名
前
を
思

い
つ
く
た
び
に
新
商
品
を
発
売

す
る
ア
イ
デ
ア
マ
ン
。
た
だ
、

本
人
は「
増
え
す
ぎ
て
困
っ
て

ま
す
」
と
苦
笑
す
る
。

　

数
あ
る
菓
子
の
中

で
も
、
３
月
〜
12
月

中
旬
の
期
間
限
定
で

販
売
す
る
酒
饅
頭
は

自
信
作
。
白
家
製
の

つ
ぶ
し
餡
を
米
こ
う

じ
で
発
酵
さ
せ
た
生

地
で
包
み
、蒸
か
す
。

そ
の
日
の
気
候
に

よ
っ
て
発
酵
具
合
が

違
う
た
め
、
安
定
し

た
味
を
提
供
す
る
の
に
長
年
の

勘
が
生
か
さ
れ
る
と
い
う
。



団
を
仕
立
て
る
職
人
が
全
国
的

に
減
っ
て
い
る
こ
と
を
そ
の
頃

知
り
、﹁
や
り
手
が
い
な
い
な

ら
自
分
が
や
ろ
う
」
と
思
い

立
っ
た
。

２
０
１
９
年
の﹁
第
30 
回
技
能

グ
ラ
ン
プ
リ
﹂掛
け
布
団
の
部

で
優
勝
す
る
ま
で
に
成
長
し
た
。

実
力
が
認
め
ら
れ
、翌

２
０
２
０
年
に
父
か

ら
店
を
引
き
継
い
だ
。

髙

髙

髙



　

竹
細
工
と
出
合
い
、

特
に
竹
灯
り
の
雰
囲

気
の
良
さ
に
惹
か
れ

て
自
ら
も
手
掛
け
る
こ
と
に
。 

あ
き
る
野
市
乙
津
に
「
竹
燈
」

と
い
う
名
の
活
動
拠
点
を
持
つ

「
は
れ
ば
れ
竹
ク
ラ
ブ
」
に
入

会
。
市
内
の
竹
林
か
ら
孟
宗
竹

を
調
達
し
、
自
身
の
感
性
を
信

じ
て
常
に
工
夫
し
な
が
ら
制
作

を
楽
し
ん
で
き
た
。

　
「（
新
た
な
生
き
が
い
を
教

わ
っ
た
）
竹
燈
は
自
分
の
原
点

の
よ
う
な
場
所
で
あ
り
、
竹
灯

り
の
ふ
る
さ
と
」
と
い
い
、
こ

の
地
か
ら
「
磨
き
竹
ア
ー
ト
」

を
広
め
て
い
け
た
ら
と
い
う
。



野
﨑 

三
永

東
京
で
も
希
少
な
蔵
元
杜
氏

こしきで蒸した米を外気に当て
冷却する

の   

ざ   

き

酒造りの匠Mitsunaga Nozaki : Artisan of Sake Brewing

み   

つ   

な   

が

　
五
日
市
の
町
は
ず
れ
︑
檜
原

村
へ
の
山
道
に
さ
し
か
か
る
静

か
な
山
里
︑
旧
戸
倉
村
が
︑
野

﨑
さ
ん
が
造
る
地
酒
﹁
喜
正
﹂

誕
生
の
地
で
あ
る
︒

　
野
﨑
三
永
さ
ん
︵
����
生
︶

は
︑
明
治
��
︵
１
８
８
４
︶
年

創
業
の
野
﨑
酒
造
の
当
主
で
︑

現
在
５
代
目
に
当
た
る
︒
蔵
元

で
あ
り
な
が
ら
︑
酒
造
り
の
責

任
者
で
あ
る
杜
氏
を
担
い
︑
自

ら
が
考
え
る
理
想
の
日
本
酒
を

自
ら
の
手
で
造
る
﹁
蔵
元
杜

氏
﹂
だ
︒

　
長
い
間
︑
岩
手
か
ら
来
る
杜

氏
の
下
で
技
術
を
修
得
し
︑
平

成
��
︵
２
０
１
５
︶
年
よ
り
杜

氏
と
な
る

　
通
年
︑
��
月
か
ら
冬
に
か
け

て
始
ま
る
仕
込
み
︒
蔵
人
数
名

を
杜
氏
で
あ
る
野
﨑
さ
ん
が
仕

切
る
︒

　
酒
銘
の
﹁
喜
正
﹂
は
︑
初

代
︑
野
﨑
喜
三
郎
の﹁
喜
﹂を

冠
に
︑
明
治
の
な
か
ば
頃
に
つ

け
ら
れ
た
︒
全
国
新
酒
鑑
評

会
や
東
京
国
税
局
酒
類
鑑
評

会
に
お
い
て
数
多
く
の
受
賞

歴
を
誇
る
︒

　
喜
正
の
仕
込
み
水
は
︑
蔵
正

面
の
戸
倉
城
山
よ
り
湧
く
︑
伏

流
水
を
使
用
し
て
い

る
︒
こ
の
水
は
古
く

か
ら
戸
倉
の
人
々
の

生
活
水
と
し
て
用
い

ら
れ
︑
水
質
は
や
や

軟
水
で
酒
の
品
質
を

劣
化
さ
せ
る
﹁
鉄
﹂

﹁
マ
ン
ガ
ン
﹂が
非

常
に
少
な
く
︑
酒
造

り
に
大
変
適
し
た
水

だ
︒

　﹁
こ
の
水
は
喜
正
の
﹃
宝
﹄

で
す
︒﹂と
語
る
野
﨑
さ
ん
︒

　
酒
造
り
の
機
械
化
が
進
む
中

で
も
︑
和
釜
で
湯
を
沸
か
し
︑

﹁
こ
し
き
﹂で
米
を
蒸
す
昔
な

が
ら
の
酒
造
で
︑
杜
氏
が
手
間

ひ
ま
か
け
て
仕
込
ん
で
い
く
︒

東
京
で
伝
統
を
守
っ
て
酒
造
り

を
す
る
蔵
元
の
一
つ
で
あ
る
︒

　
都
民
の
憩
い
の
エ
リ
ア
︑
秋

川
渓
谷
で
広
く
飲
ま
れ
て
い
る

地
酒
﹁
喜
正
﹂
︒
城
山
か
ら
の

湧
水
を
用
い
︑
経
営
者
自
ら
全

身
全
霊
で
酒
造
り
し
て
い
る
︒

き
し
ょ
う

と
う  

じ

A Rare Tokyo “Kuramoto Toji” (Head Brewmaster)



中
村  

八
郎
右
衛
門

２
０
０
年
以
上
の
歴
史
を
継
承
す
る
酒
造
り

敷
地
内
に
あ
る
酒
造
り
資
料
館

な   

か   

む   

ら

Hachiroemon Nakamura : Artisan of Sake Brewing

Sake brewing inheriting more than ��� years of history

は   

ち   

ろ   

う   

え   

も   

ん

　
あ
き
る
野
市
を
横
断
す
る
秋

川
は
︑
多
摩
川
水
系
最
大
の
支

流
で
︑
鮎
釣
り
や
渓
流
釣
り
が

盛
ん
な
清
流
と
し
て
知
ら
れ

る
︒
　
　

 

こ
の
秋
川
の
流
域
に
︑
文
化

元(

１
８
０
４)

年
創
業
以
来
︑

酒
造
り
の
伝
統
を
継
承
し
２
０
０

年
以
上
の
歴
史
を
刻
む
﹁
中
村

酒
造
﹂
が
あ
る
︒
現
在
��
代
目

に
あ
た
り
︑
酒
造
り
を
始
め
て

か
ら
��
代
目
に
な
る
中
村
八
郎

右
衛
門
︵
����
生
︶
さ
ん
が
現
当

主
だ
︒

 

仕
込
蔵
は
︑
江
戸
時
代
に
造

ら
れ
た
土
蔵
と
︑
一
年
を
通
じ

て
８
℃
以
下
に
保
た
れ
る
空
調

完
備
の
近
代
蔵
の
両
方
の
特
徴

を
活
か
し
醸
造
し
て
い
る
︒

 

秩
父
古
生
層
に
磨
か
れ
た
清

冽
な
水
を
地
下
１
７
０
メ
ー
ト

ル
よ
り
汲
み
上
げ
︑
厳
選
し
た

酒
造
好
適
米
を
高
精
白
し
︑
和

釜
に
甑
︑
蓋
麹
な
ど
の
伝
統
的

な
手
造
り
を
今
も
残
し
つ
つ
︑

全
自
動
製
麹
機
な
ど
の
近
代
的

な
酒
造
技
術
も
取
り
入
れ
て
丁

寧
に
造
ら
れ
る
︒

 

銘
柄
の
﹁
千
代
鶴
﹂
は
︑
そ

の
昔
︑
秋
川
の
ほ
と
り
に
飛
来

し
た
と
い
う
鶴
に
因

ん
で
名
付
け
ら
れ

た
︒
淡
麗
型
で
あ
り

な
が
ら
も
米
の
旨
み

を
し
っ
か
り
と
感
じ

ら
れ
る
力
強
い
味
わ

い
だ
︒

 

﹁
千
代
鶴
﹂は
︑
全

国
新
酒
鑑
評
会
や
東

京
国
税
局
酒
類
鑑
評

会
で
数
多
く
の
受
賞

歴
を
誇
る
︒

　
敷
地
内
に
は
︑
土
蔵
造
り
の

﹁
酒
造
り
資
料
館
﹂
が
あ
る
︒

明
治
��
年
に
酒
造
用
具
蔵
と
し

て
造
ら
れ
た
も
の
を
２
年
の
歳

月
を
か
け
復
元
し
た
も
の
だ
︒

２
０
０
年
以
上
の
歴
史
の
中
で

用
い
ら
れ
て
き
た
伝
統
の
酒
造

り
用
具
や
資
料
が
展
示
さ
れ
一

般
見
学
が
で
き
︑
販
売
・
試
飲

コ
ー
ナ
ー
も
併
設
し
て
い
る
︒

︵
��
時
～
��
時
半
頃
ま
で
営
業
︶

酒造りの匠

こ
し
き

ふ
た
こ
う
じ

ち     

よ   

つ
る



淺
野 

敬
貴

江
戸
の
食
文
化
﹁
東
京
し
ゃ
も
﹂
の
伝
統
を
つ
な
ぐ

ヒナから育てられる「東京しゃも」

あ   

さ   

の

鶏の匠Hirotaka Asano : Artisan of Chicken

ひ   

ろ   

た   

か

　
浅
野
養
鶏
場
は
昭
和
��
︵
１

９
５
５
︶
年
に
府
中
市
で
開
業

し
︑
昭
和
��
︵
１
９
６
４
︶
年

４
月
に
あ
き
る
野
市
に
移
転

後
︑
昭
和
��
︵
１
９
８
４
︶
年

か
ら
東
京
し
ゃ
も
の
飼
養
を
し

て
い
る
︒
代
表
の
敬
貴
︵
����

生
︶
さ
ん
は
︑
２
０
２
０
年
か

ら
先
代
の
良
仁
さ
ん
か
ら
引
き

継
い
で
い
る
︒

　
現
在
︑
都
内
で
２
か
所
の
み
と

な
っ
た
︑
東
京
し
ゃ
も
生
産
養

鶏
場
の
ひ
と
つ
で
︑ヒ
ナ
︵
雛
︶

を
含
め
東
京
し
ゃ
も
５
０
０
０

羽
の
ほ
か
採
卵
鶏
４
０
０
０
羽

を
飼
養
し
て
い
る
︒
養
鶏
場
へ

は
自
宅
︵
青
梅
︶
か
ら
の
通
い

だ
が
︑
ほ
と
ん
ど
は
実
家
養
鶏

場
で
寝
泊
ま
り
し
て
い
る
︒

　
採
卵
鶏
の
エ
サ
は
︑
合
成
ア

ミ
ノ
酸
等
を
使
用
せ
ず
︑
遺
伝

子
組
み
換
え
が
行
わ
れ
て
い
な

い
︑
収
穫
後
に
農
薬
を
使
用
し

て
い
な
い
Ｐ
Ｈ
Ｆ
コ
ー
ン
を
主

原
料
に
魚
粉
や
脱
脂
大
豆
︑
牡

蠣
殻
な
ど
自
然
由
来
の
原
材
料

で
作
る
自
家
配
合
飼
料
で
あ
る
︒

　
東
京
し
ゃ
も
の
エ
サ
は
︑
採

卵
鶏
の
エ
サ
を
ベ
ー
ス
に
委
託

配
合
さ
れ
た
東
京
し
ゃ
も
専
用

の
飼
料
を
使
っ
て
い
る
︒

　
江
戸
の
食
文
化

﹁
し
ゃ
も
鍋
﹂
で
も

知
ら
れ
る
東
京
し
ゃ

も
は
︑江
戸
か
ら
の
伝

統
を
引
き
継
ぐ
東
京

ブ
ラ
ン
ド
の
鶏
肉
だ
︒

　
一
般
的
な
肉
用
種

︵
ブ
ロ
イ
ラ
ー
︶は
��

日
程
度
で
出
荷
さ
れ

る
の
に
対
し
︑１
２
０

日
以
上
を
か
け
て
丁
寧
に
育
て

ら
れ
る
︒

　
鶏
は
︑
汗
腺
が
な
い
の
で
自

ら
体
温
調
節
が
し
に
く
い
た

め
︑
飼
養
に
は
風
通
し
の
良
い

環
境
が
必
要
だ
︒
浅
野
養
鶏
場

は
︑
鶏
の
飲
み
水
に
︑
あ
き
る

野
の
地
下
水
や
南
側
の
平
井
川

か
ら
北
側
の
山
に
向
か
っ
て
吹

き
抜
け
る
川
風
な
ど
︑
あ
き
る

野
の
自
然
を
生
か
し
た
養
鶏
に

適
し
た
環
境
に
あ
る
︒

　
東
京
し
ゃ
も
は
︑
赤
身
が
し

ま
っ
て
い
て
︑
う
ま
味
と
コ
ク

が
逃
げ
な
い
こ
と
︑
脂
肪
分
が

少
な
く
さ
っ
ぱ
り
と
し
た
味
わ

い
だ
と
い
う
︒
地
元
地
域
の
店

舗
や
都
内
の
有
名
鶏
肉
料
理
店

な
ど
に
出
荷
さ
れ
て
い
る
︒

Preserving traditional Tokyo Shamo Edo cuisine for future generations



5 （年始休業あり）

初後亭：三内 233
☎ 042-596-0541
平日：午前 11 時〜午後 3 時
土・日・定休日を除く祝日：午前 11 時〜午後 4 時
※営業時間は予告なく変更する場合があります。
定休日：水・木・金曜日



日・祝日 9 5



午前 11 時〜午後 4 時、年中無休午前 9 時 30 分〜午後 6 時
定休日：水曜日（不定休）





6

392-4

6

　
自
家
製
の
つ
ぶ
し

餡
を
米
こ
う
じ
で
発

酵
さ
せ
た
生
地
で
包

み
、
蒸
か
す
昔
な
が

ら
の
製
法
で
作
る
看

板
商
品
。
発
酵
に
適

し
た
３
月
〜
12
月
中

旬
の
限
定
販
売
。お
こ

じ
ゅ
う
、
ち
っ
と
ん
餅

な
ど
名
前
に
方
言
を

用
い
た
菓
子
も
人
気
。



野
﨑 

三
永

野﨑酒造：戸倉63
☎ 042-596-0123
午前10時～12時、午後1時～5時
定休日：土・日・祝日

野﨑酒造
「
喜
正 

本
醸
造
」は
、

や
わ
ら
か
な
口
当
た

り
の
定
番
商
品
。
城

山
に
咲
く
大
桜
か
ら

名
付
け
ら
れ
た
「
し

ろ
や
ま
桜 

吟
醸
酒
」

な
ど
流
通
段
階
で
の

酒
の
品
質
低
下
を
避

け
る
た
め
に
、
地
元

酒
販
店
と
一
部
地
酒

専
門
店
の
み
で
販
売
。

中
村 

八
郎
右
衛
門

   中村酒造：牛沼63　
   ☎ 042-558-0516（電話対応は平日のみ）　
（酒造り資料館）午前11時～午後4時30分
   定休日：年末年始

中村酒造

 

『
千
代
鶴
　
東
京
酒

蔵
魂
純
米
原
酒
』
は
、

２
０
０
年
以
上
の
歴

史
を
誇
る
酒
蔵
の
伝

統
の
技
で
醸
し
出
し

た
至
極
の
純
米
原

酒
。当
主
一
押
し
の
逸

品
だ
。『
千
代
鶴
　
純

米
吟
醸
』は
、
フ
ル
ー

テ
ィ
ー
な
香
り
で
ま

ろ
や
か
な
味
わ
い
。

080-6556-2556
3

　
美
し
い
質
感
の
磨

き
竹
に
歌
舞
伎
な
ど

の
絵
を
透
か
し
彫
り

し
た
竹
ア
ー
ト
。

　
中
に
灯
り
を
入
れ

て
使
う
が
、
イ
ン
テ

リ
ア
と
し
て
そ
の
ま

ま
飾
っ
て
も
い
い
。

和
を
感
じ
さ
せ
る
デ

ザ
イ
ン
が
外
国
人
に

も
好
ま
れ
そ
う
だ
。

淺
野 

敬
貴

   浅野養鶏場：菅生347　
   ☎ 042-558-7439
   午前9時～午後5時、年中無休

浅野養鶏場
　「
東
京
し
ゃ
も
」
を

味
わ
う
な
ら
、し
ゃ
も

鍋
が
お
す
す
め
。

　
鶏
卵
は
、自
家
配
合

飼
料
に
よ
り
生
臭
さ

が
な
く
自
然
な
味
わ

い
で
、卵
黄
は
カ
ロ
チ

ン
や
パ
プ
リ
カ
色
素

な
ど
で
着
色
を
し
て

い
な
い
黄
色
が
特
徴
。

　
養
鶏
場
内
に
あ
る

直
売
店
で
は
、
う
み

た
て
の
卵
や
し
ゃ
も

肉
を
販
売
し
て
い
る
。



野
﨑 

三
永

野﨑酒造：戸倉63
☎ 042-596-0123
午前10時～12時、午後1時～5時
定休日：土・日・祝日

野﨑酒造
「
喜
正 

本
醸
造
」は
、

や
わ
ら
か
な
口
当
た

り
の
定
番
商
品
。
城

山
に
咲
く
大
桜
か
ら

名
付
け
ら
れ
た
「
し

ろ
や
ま
桜 

吟
醸
酒
」

な
ど
流
通
段
階
で
の

酒
の
品
質
低
下
を
避

け
る
た
め
に
、
地
元

酒
販
店
と
一
部
地
酒

専
門
店
の
み
で
販
売
。

中
村 

八
郎
右
衛
門

   中村酒造：牛沼63　
   ☎ 042-558-0516（電話対応は平日のみ）　
（酒造り資料館）午前11時～午後4時30分
   定休日：年末年始

中村酒造
 

『
千
代
鶴
　
東
京
酒

蔵
魂
純
米
原
酒
』
は
、

２
０
０
年
以
上
の
歴

史
を
誇
る
酒
蔵
の
伝

統
の
技
で
醸
し
出
し

た
至
極
の
純
米
原

酒
。当
主
一
押
し
の
逸

品
だ
。『
千
代
鶴
　
純

米
吟
醸
』は
、
フ
ル
ー

テ
ィ
ー
な
香
り
で
ま

ろ
や
か
な
味
わ
い
。

淺
野 

敬
貴

   浅野養鶏場：菅生347　
   ☎ 042-558-7439
   午前9時～午後5時、年中無休

浅野養鶏場
　「
東
京
し
ゃ
も
」
を

味
わ
う
な
ら
、し
ゃ
も

鍋
が
お
す
す
め
。

　
鶏
卵
は
、自
家
配
合

飼
料
に
よ
り
生
臭
さ

が
な
く
自
然
な
味
わ

い
で
、卵
黄
は
カ
ロ
チ

ン
や
パ
プ
リ
カ
色
素

な
ど
で
着
色
を
し
て

い
な
い
黄
色
が
特
徴
。

　
養
鶏
場
内
に
あ
る

直
売
店
で
は
、
う
み

た
て
の
卵
や
し
ゃ
も

肉
を
販
売
し
て
い
る
。



淺
野 

敬
貴

中
村 

八
郎
右
衛
門

（年始休業あり）

中村酒造：牛沼63
☎ 042-558-0516（電話対応は平日のみ）
（酒造り資料館）11:00～16:30、定休日：年末年始

浅野養鶏場：菅生347
☎ 042-558-7439
9:00～17:00、年中無休

9:00 ～ 17:00、

野
﨑 

三
永

野﨑酒造：戸倉63
☎ 042-596-0123

☎ 080-6556-2556

10:00 ～12:00、13:00 ～17:00
定休日：土・日・祝日

15:00

9:30 ～18:00
定休日：水曜日（不定休）

初後亭：三内233
☎ 042-596-0541
平日：11:00～15:00
土・日・定休日を除く祝日：
11:00～16:00
※営業時間は予告なく変更する場合
  　があります。
定休日：水・木・金曜日

392- 4



野
﨑 

三
永

野﨑酒造：戸倉63
☎ 042-596-0123

☎ 080-6556-2556

10:00 ～12:00、13:00 ～17:00
定休日：土・日・祝日

15:00

9:30 ～18:00
定休日：水曜日（不定休）

初後亭：三内233
☎ 042-596-0541
平日：11:00～15:00
土・日・定休日を除く祝日：
11:00～16:00
※営業時間は予告なく変更する場合
  　があります。
定休日：水・木・金曜日

392- 4
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